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/Zmrzlina

Cokoladova
zmrzlina

Doba pfipravy: 8 minut
Celkovy ¢as: 45-80 minut

INGREDIENCE

« Smetana ke Slehani: 480 ml

+ PInotuéné mléko: 240 ml

- Bily krupicovy cukr: 80 g (obsah cukru musi byt vice nez 6 % z celkového
mnozstvi ingredienci)

. Cokoladové kousky: 120 g (pred pridanim do smési zcela rozpustte)

POSTUP

1. Pfipravte a odmérte vSechny ingredience.

2. Vsechny ingredience dukladné promichejte a smés nalijte do stroje.

3. Zvolte rezim ICE CREAM. Pro nejlepsi vysledky pouzijte vychozi nebo
doporucené nastaveni teploty a v pfipadé potreby jej upravte.

4. Podavejte, jakmile smés dosahne nastavené teploty nebo pozadované
konzistence.

pozndmka

Zmrzlina pripravena v tomto stroji ma mékkou, hladkou
konzistenci podobnou tocené zmrzliné a nebude tak
pevna jako tradicni zmrzlina pripravend v mrazaku.

UPOZORNENI

Nemérite pfednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany viechny
mrazené napoje. Pomuze to zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.
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- Jahodova

ZMmrzlina

Doba pripravy: 8 minut
Celkovy Cas: 45-80 minut

INGREDIENCE

« Smetana ke Slehani: 480 ml

+ PInotuéné mléko: 240 ml

« Bily krystalovy cukr: 80 g (obsah cukru musi byt vice nez é % z celkového
mnozstvi ingredienci)

- Cerstvé jahody: 200 g (omyjte, odstrante stopky, poté odstavnéte)

POSTUP

1. Nalijte mléko, smetanu ke Slehani, bily krystalovy cukr a jahodovou §tavu do
stroje. Mlzete také nejprve smichat ingredience a poté nalit smés do stroje.
2. Zvolte rezim ICE CREAM. Pro nejlepsi vysledky pouzijte vychozi nebo
doporucené nastaveni teploty a v pfipadé potreby jej upravte.

3. Nechte smés zpracovavat 30-60 minut, dokud nebude mékka a krémova.
4. Podavejte, jakmile smés dosahne nastavené teploty.

TIP

Pri pouziti rezimu MILKSHAKE nebo SLUSH vytocte obsah do 30 minut po
dokonéeni programu, abyste zabranili nadmérnému pénéni.

/Zmrzlina

pozndmka

Zmrzlina pripravena v tomto stroji ma mékkou, hladkou
konzistenci podobnou to¢ené zmrzliné a nebude tak
_ - pevna jako tradicni zmrzlina pripravend v mrazaku.

UPOZORNENI

Nemérite pfednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany viechny
mrazené napoje. Pomuze to zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.




/Zmrzlina

Klasicka
vanilkova
zmirzlina

Doba pfipravy: 8 minut
Celkovy Cas: 45-80 minut

INGREDIENCE

« Smetana ke Slehani: 480 ml

+ PInotuéné mléko: 240 ml

- Bily krystalovy cukr: 80 g (obsah cukru musi byt vice nez 6 % z celkového
mnozstvi surovin)

. Cisty vanilkovy extrakt: 2 ajové Izi¢ky

- Vajecné Zloutky: 5

. Spetka soli

POSTUP

1. V rendliku smichejte smetanu ke slehani, plnotué¢né mléko, 40 g cukru a Spetku
soli. Zahfivejte na stfrednim ohni, dokud nezacne stoupat para a kolem okrajl se
nezac¢nou tvofit malé bublinky. Nevarte. Sundejte z plotny.

2.V mise vyslehejte Zloutky a 40 g cukru, dokud smés nezbledne a nezhoustne.
3. Teplou smetanovou smés pomalu nalévejte do zloutkové smési za nepretrzitého
Slehani. Poté smés nalijte zpét do rendliku.

4. Varte na mirném ohni za stalého michani 6-8 minut, dokud smés nezhoustne a
nepokryje zadni stranu lzice.

5. Vmichejte vanilkovy extrakt. Smés nalijte do nadoby, zakryjte potravinarskou
félii a nechte zcela vychladnout.

6. Vychlazenou smés nalijte do zafizeni na vyrobu tristé. Neprekradujte maximalni
kapacitu 1 litr.

7. Zvolte rezim ICE CREAM. Pro nejlepsi vysledky pouzijte vychozi nebo
doporucené nastaveni teploty a v pfipadé potreby jej upravte.

8. Podavejte, jakmile smés dosdhne nastavené teploty nebo vami pozadované
konzistence.

UPOZORNENI

Nemérite pfednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany viechny
mrazené napoje. Pomuze to zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.

ROSMXRINO®




/Zmrzlina

/mrzlina
vyrobend z

prasku na
ocenou zmrzlinu

Doba piipravy: 8 minut
Celkovy Cas: 45-80 minut

INGREDIENCE

- Prasek na to¢enou zmrzlinu
- Pitna voda (teplota vody: 40°C-60°C)

POSTUP

1. Smichejte prasek na to¢enou zmrzlinu s pitnou vodou v poméru 1 dil
prasku na 3 dily teplé vody (pokud pouzivate komeréni prasek na zmrzlinu,
fidte se doporu¢enym pomérem michani na obalu vyrobku). Pro krémové;si
chut mizete pridat az 300 ml plnotu¢ného mléka. V Cisté nadobé dikladné
promichejte. Neprekracujte maximalni kapacitu 1,3 L.

2. Nechte smés odlezet alespon 15 minut. (Zchlazeni smési na 4°C pred
pouzitim muze zkratit dobu pripravy.)

3. Nalijte odlezelou smés do slush stroje.

4. Zvolte rezim ICE CREAM. Pro nejlepsi texturu za¢néte s vychozim
nastavenim tvrdosti O. Nastavitelny rozsah je O-2. Vy$si nastaveni vytvori
pevnéjsi texturu, ale vyzaduje delSi dobu zpracovani.

5. Nechte smés zpracovavat 45-80 minut. Kdyz se ukazatel tvrdosti prestane
meénit, tocena zmrzlina je pripravena k podavani.

pozndmka

Zmrzlina pripravenad v tomto stroji ma mékkou, hladkou
konzistenci podobnou tocené zmrzliné a nebude tak
pevnd jako tradicni zmrzlina pripravend v mrazaku.

UPOZORNENI

Nemérite pfednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany viechny
mrazené napoje. Pomuze to zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.

©
Z
>
>
8
&




v /v

[.edova trist
7¢ slazencho
napoje

<C6H<ovy Cas: 30-60 minut)

INGREDIENCE

- Slazené napoje s obsahem cukru nad 6 %, napfiklad cola, Fanta,
Sprite nebo podobné limonady

« Nepouzivejte napoje obsahujici pevné castice (napf. kousky ovoce,
duzinu nebo Zelé)

POSTUP

1. Nalijte ndpoj do pfistroje na ledovou tfist. Minimalni objem: 0,4
I; maximalni objem: 1,3 I. Pro nejlepsi vysledky naplrite nadobu co
nejblize k1,3 1.

2. Zvolte rezim SLUSH. Pristroj bude automaticky pracovat s
vychozim nastavenim tvrdosti pro optimalni texturu. V pfipadé
potreby Ize Uroven tvrdosti upravit od O do 9.

3. Podavejte, jakmile napoj dosahne nastavené teploty a
konzistence ledové tristé.

Pro nejlepsi vysledky napoj pred
nalitim do pristroje vychladte.

UPOZORNENI

Napoje bez cukru a Cistou vodu nelze vtomto rezimu pfipravit jako tfist. Pouzijte misto toho rezim
LIQUID COLD DRINK. Nemérite prednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany vSechny
mrazené napoje. To pomuze zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.

©
z
=
8
(a4




Alkoholicka

v/V 9

edova tfis

(Celkovy Cas: 30-60 minut)

INGREDIENCE

- Alkoholické napoje s obsahem alkoholu 1,5 %-16 %
- Pro nejlepsi vysledky pouzivejte napoje, které také obsahuiji
dostatek cukru

POSTUP

1. Nalijte napoj do zafizeni. Minimalni kapacita: 0,4 L; maximalni
kapacita: 1,3 L. Pro nejlepsi vysledky naplrite nadobu co nejblize
k13 L.

2. Zvolte rezim SLUSH. Pristroj bude automaticky pracovat s
vychozim nastavenim tvrdosti pro optimalni texturu. V pfipadé
potreby Ize Uroven tvrdosti upravit od O do 9.

3. Podavejte, jakmile napoj dosahne nastavené teploty a
konzistence.

Pro nejlepsi vysledky napoj pred
nalitim do pristroje vychladte.

UPOZORNENI

Napoje bez cukru a Cistou vodu nelze vtomto rezimu pfipravit jako tfist. Pouzijte misto toho rezim
LIQUID COLD DRINK. Nemérite prednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany viechny

mrazené napoje. To pomuze zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.
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Kavova

v/V 9

edova tfis

(Celkovy Cas: 30-60 minut)

INGREDIENCE

- Napoje na bazi kdvy (nejlépe funguji slazené kdvové napoje)

POSTUP

1. Nalijte napoj do zarizeni. Minimalni kapacita: 0,4 L;
maximalni kapacita: 1,3 L. Pro nejlepsi vysledky naplrite nadobu
co nejblize k1,3 L.

2. Zvolte rezim SLUSH. Pristroj bude automaticky pracovat s
vychozim nastavenim tvrdosti pro optimalni texturu. V pfipadé
potreby Ize Uroven tvrdosti upravit od O do 9.

3. Podavejte, jakmile napoj dosahne nastavené teploty a
konzistence.

Pro nejlepsi vysledky napoj pred
nalitim do pristroje vychladte.

UPOZORNENI

Napoje bez cukru a Cistou vodu nelze vtomto rezimu pfipravit jako tfist. Pouzijte misto toho rezim
LIQUID COLD DRINK. Nemérite prednastavena nastaveni, dokud nebudou vydany viechny

mrazené napoje. To pomuze zajistit snadnéjsi nasledné cisténi.
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