


Vitejte ve svete
domaci zmrzliny

Objevte, jak snadné je pfipravit si doma autentickou italskou zmrzlinu, osvézujici mrazeny
jogurt nebo ovocny sorbet.

Tato broZura s recepty je ur€ena specidlné pro fadu Rosmarino GelatoMaster PRO, inova-
tivni zmrzlinovac¢ s kompresorem, ktery funguje bez predchoziho zmrazovani misy.

Vytvorte lahodnou a zdravéjsi zmrzlinu pouhym stisknutim tlacitka — pfesné podle vasi
chuti a potreb: z pfirodnich surovin, bez laktdézy nebo s mensim obsahem cukru.
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(Nésleduijici informace slouZi pouze pro orientaci. Ujistéte se, Ze obsah zmrzliny nepfesahuje 60 % objemu
nddoby, obsah jogurtu nepresahuje 80 % objemu nddoby a obsah smoothie nepresahuje 50 % objemu
nadoby.
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[{OSMXRINO®

ORIGINAL

BASIC
vanilla gelato

ice cream

PRISADY PRISADY -9

200 g smetany ke Slehdani

120 g suseného miéka (547 g - celkova véha ingredienci)

147 ml plnotu¢ného miléka

180 g vody 1 100 g cukru
300 ml smetany
PRIPRAVA 1 Cajova IZzi€ka vanilkového extraktu

Pripravte podle ndsledujiciho receptu. Po rovhomeérném
smichdani ingredienci Ize zmrzlinu pfipravit do 60 minut.
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PRISADY
226 g plnotu¢ného miléka
106 g krystalového cukru
167 g smetany ke Slehdani, vychlazené
1-2 Cajové Izicky Cistého vanilkového extraktu podle chuti
PRIPRAVA
Ve stfedni mise pomoci ruéniho mixéru nebo metly smichejte miéko
E a krystalovy cukr, dokud se cukr nerozpusti, asi 1-2 minuty na nizké
rychlosti. Pfidejte smetanu a vanilku podle chuti. Nalijte smés do misy,
o .F"‘ vloZte misu do zmrzlinovace a zapnéte stroj na asi 50-60 minut.
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BASIC
CHOCOLATE
ICe crearri

PRISADY

160 g plnotu¢ného miéka

76 g krystalového cukru

160 g polosladké &okoléady (vase oblibend), naldmané na kousky o velikosti 1,2 cm
160 g smetana ke Slehdani, vychlazenda

0,6 Cajové IZicky Cistého vanilkového extraktu

PRIPRAVA

Zahrejte plnotuéné mléko, az zaéne bublat po okrajich (mUZete to udélat na sporéaku
nebo v mikrovinné troubé). V mixéru nebo kuchyfském robotu vybaveném kovovym
noZzem mixujte cukr s €okolddou, dokud neni ¢okoldda velmi jemné nasekand. Pridejte
horké mléko a mixujte, dokud neni smés dobfe promichand a hladkd. Pfemistéte do
stfedni misy a nechte ¢okolddovou smés Uplné vychladnout. Pfimichejte smetanu

a vanilku podle chuti. Nejlepsi je smés pfed pfipravou zmrzliny asi 15 minut pfedem
vychladit v ledni¢ce.

Nalijte smés do misy, vloZzte misu do zmrzlinovace a zapnéte stroj na asi 30—-40 minut.

PRISADY

167 g Cerstvych zralych jahod, zbavenych stopek a nakrdjenych
na platky

35 g Cerstvé vymackané citronové stavy

76 g krystalového cukru

160 g plnotu¢ného miéka

160 g smetany ke Slehani

0,6 Cajové Izicky Cistého vanilkového extraktu

PRIPRAVA

V malé misce smichejte jahody s citronovou S§tavou a 76 g
krystalového cukru, jemné promichejte a nechte jahody 2 hodiny
macerovat ve staveé.

Ve stfedni misce pomoci ru¢niho mixéru nebo metly smichejte
mléko a krystalovy cukr, dokud se cukr nerozpusti.

Primichejte smetanu a stavu z jahod a vanilku. Nalijte smés do
misky, vloZte misku do zmrzlinovace a zapnéte stroj na 30—40
minut. BEhem poslednich 5 minut pfipravy zmrzliny pfidejte
nakrdjené jahody.

ROSMXRINO®



PRISADY

160 g plnotu¢ného miéka

180 g hofké nebo polosladké ¢okolady, nasekané
268 g nizkotu€¢ného vanilkového jogurtu

33 g krystalového cukru

PRIPRAVA

Smichejte mléko a €okolddu v mixéru nebo kuchyriském robotu
vybaveném kovovym nozem a mixujte asi 15 sekund, dokud neni smés
dobfe promichand a hladkd. Pridejte jogurt a cukr a mixujte asi 15
sekund, dokud neni smés hladké. Nalijte smés do misy, vlozte misu do
zmrzlinovace a zapnéte stroj na asi 50—60 minut.

FRESH LEMON
sorbet

PRISADY

[
235 g krystalového cukru wt
280 g vody
80 g Cerstvé vymackané citronové stavy
0,5 IZzice jemné nasekané citronové kdry r

PRIPRAVA

Smichejte krystalovy cukr a vodu ve stfedné velkém hrnci a pfivedte

k varu na stfednim plameni. Snizte plamen na minimum a varte

bez michdani, dokud se cukr nerozpusti, asi 3—5 minut. Nechte GpIné
vychladnout. Tento jednoduchy sirup Ize pfipravit pfedem ve vétsim
mnozstvi, abyste ho méli po ruce pro pripravu ¢erstvého citronového
sorbetu. Do pourziti uchovavejte v chladnicce.

Po vychladnuti pridejte citronovou §tavu a klru; promichejte. Nalijte smés
do misy, vlozte misu do zmrzlinovace a zapnéte stroj na asi 50—60 minut.
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750 ml miéka
50 ml jogurtu nebo jedna lZice mléEnych bakterii

PRIPRAVA

Jednoduse nalijte mléko a zakoupeny jogurt (mlécné bakterie)
do misky, spustte funkci jogurtu a nechte ho v pfristroji
fermentovat. Vyroba jogurtu trva priblizné 8 hodin, ale €as
muUzete upravit podle svych preferenci.

PRISADY

500 ml coly (nebo jiny syceny ndpoj)

PRIPRAVA

Nalijte 500 ml coly pfimo do misy, spustte funkci
Slushie a nechte ji béZet 48—60 minut, dokud neni
ledova tfist hotovd. Cas muzete upravit podle svych
preferenci — ¢im déle bude funkce Slushie zapnutg,
tim bude ledova tFist hustsi.
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